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DIY

Zutaten:

250 g Mehl

1 Ei

1 Prise Salz

60 g Zucker

125 g Butter

1 Packchen Vanillepudding
500 ml Milch
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500g frische Himbeeren
Zubereitung:

¥ Mehl, Ei, Salz, Zucker und Butter mit den Fingerspitzen zu einem Murbeteig kneten
und fir rund 30 Minuten in den Kihlschrank stellen.
v Tarte Form gut einfetten (oder mit Backpapier auslegen)

<

Den Teig rund o,5 cm dick ausrollen und in die Tarteform legen. Leicht andricken.

¥ Firrund 20 Minuten bei 180 Grad Ober- und Unterhitze backen bis er eine schone
Braune hat.

v Vanillepudding wie auf der Packung angegeben zubereiten, kurz abkihlen lassen
und auf den gebackenen Tarteboden geben.

v Himbeeren waschen, trockentupfen und auf den noch warmen Pudding verteilen.
Leicht in den Pudding dricken.

v Tarte fir einige Stunden in den Kihlschrank stellen.
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